
0382 1350943
VIA VERDI 38 BORNASCO (PV)

ASPORTO E DOMICILIO 
A BORNASCO, CERANOVA, 

GUALDRASCO, ZECCONE E VILLAREGGIO
 

consegna gratuita per ordini dai 10 € in su
(per ordini sotto i 10 € una commissione di 1 €)

DA MARTEDÌ A SABATO 
DALLE 11.00 ALLE 14.30
DALLE 18.00 ALLE 22.00

DOMENICA
DALLE 18.00 ALLE 22.00

GIORNO DI CHIUSURA:
LUNEDÌ

CONSULTA IL NOSTRO  
MENU ANCHE SUL TUO 

SMARTPHONE



PIZZE CLASSICHE
MARINARA V
pomodoro, pomodorini freschi, aglio, olio, origano, 
basilico fresco

€ 4,50

MARGHERITA V
pomodoro, mozzarella, basilico

€ 5,00

PROSCIUTTO 
pomodoro, mozzarella, prosciutto

€ 6,00

WÜRSTEL
pomodoro, mozzarella e würstel

€ 6,00

ACCIUGHE
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

€ 6,00

PATATINE FRITTE
pomodoro, mozzarella, patatine fritte *

€ 6,00

SALAMINO PICCANTE
pomodoro, mozzarella, salamino, piccante 

€ 6,50

SALSICCIA
pomodoro, mozzarella, salsiccia

€ 6,50

PUGLIESE V
pomodoro, cipolla parmigiano, origano

€ 6,50

PORCINI V
pomodoro, mozzarella, funghi porcini

€ 6,50

SICILIANA
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive

€ 7,00

ORTOLANA V
pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni

€ 7,00

COTTO E FUNGHI
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

€ 7,00

TONNO E CIPOLLE
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

€ 7,00

BUFALA V
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

€ 7,00

FUME
pomodoro mozzarella, speck in cottura, scamorza

€ 7,00

BISMARK
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo

€ 7,00

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, olive, carciofi,
acciughe, capperi, origano

€ 7,50

4 STAGIONI 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive

€ 7,50

BRESAOLA
pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana

€ 7,50

PANNA, SPECK E BRIE
pomodoro, mozzarella, panna, speck, brie

€ 7,50

CRUDO E STRACCIATELLA
pomodoro, basilico fresco, stracciatella, prosciutto crudo

€ 7,50



PIZZE DEL MANAH

PIZZE BIANCHE

CAPONATA V
pomodoro, mozzarella fior di latte, caponata di verdure

€ 7,00

MATRICIANA
pomodoro, mozzarella, guanciale croccante,  
pecorino e spolverata di pepe nero

€ 7,50

CALABRA
pomodoro, mozzarella, salamino piccante, peperoni, 'Nduja

€ 7,50

ZUCCOTTA
crema di zucca, mozzarella fior di latte, porchetta, zucca al forno

€ 7,50

PARTENOPEA
mozzarella, salsiccia, friarielli, provola, basilico

€ 7,50

VERDURA MIX V
pomodoro, verdure alla griglia, funghi, olive taggiasche, 
pesto di pistacchio

€ 7,50

CURRY E GAMBERI
mozzarella, panna al curry, zucchine, gamberi e speck croccante

€ 7,50

GHIOTTA
pomodoro, mozzarella, zucchine fritte, pancetta croccante, 
ricotta fresca

€ 8,00

GOLOSA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla peperoni, brie

€ 8,00

PORCHETTA
crema di carciofi, mozzarella, gorgonzola, carciofi, porchetta, 
grana a scaglie

€ 8,00

PANNA E PROSCIUTTO
mozzarella, panna, prosciutto cotto

€ 6,50

PATATE E PROVOLA
mozzarella, patate al forno, pancetta, provola fresca, rosmarino

€ 7,00

4 FORMAGGI V
mozzarella, zola, brie, parmigiano

€ 7,00

GRECA V
mozzarella, feta greca, zucchine, olive taggiasche, origano

€ 7,00

GENOVESE V
mozzarella, pesto genovese stracchino e basilico

€ 7,00

ROMAGNOLA
mozzarella, prosciutto crudo, rucola, stracchino

€ 7,50

PISTACCHIOSA
mozzarella, mortadella, pesto di pistacchio, stracciatella, 
granella di pistacchio

€ 8,00

GAMBERI
mozzarella, pesto di rucola, pomodorini gialli , rucola, 
gamberi fritti croccanti*

€ 8,00



I CALZONI

I CALZONI FRITTI

LE FOCACCE
BASE FOCACCIA OLIO SALE ORIGANO O ROSMARINO

COTTO E FUNGHI
prosciutto cotto, funghi, pomodorini, mozzarella fresca

€ 7,00

VERDURE GRIGLIATE V
melanzane, zucchine, peperoni, pomodorini rossi, 
mozzarella fresca

€ 7,00

PROSCIUTTO CRUDO
crudo, rucola, pomodorini, mozzarella fresca

€ 7,50

STRACCIATELLA
bresaola, pomodorini gialli ,rucola, stracciatella

€ 7,50

CLASSICO
pomodoro mozzarella, prosciutto cotto, basilico

€ 6,00

FARCITO
pomodoro mozzarella prosciutto cotto funghi, carciofini, basilico

€ 7,00

CALABRO
pomodoro mozzarella, salamino piccante, nduja, funghi, basilico

€ 7,00

PRIMAVERA V
mozzarella fior di latte, 
a fine cottura: pomodorini, rucola, parmigiano

€ 7,00

VERDURE V
pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, friarielli 

€ 7,50

CLASSICO V
pomodoro, mozzarella, basilico

€ 6,50

NAPOLETANO
pomodoro, mozzarella, salame dolce, ricotta, basilico

€ 7,00

GOLOSO
mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola, basilico,  
scaglie di parmigiano

€ 7,00



I NOSTRI IMPASTI

PANINI E PIADINE
I NOSTRI PANINI SONO COTTI AL MOMENTO

VEGETARIANO V
melanzane, zucchine, peperoni, fior di latte

€ 5,00

COTTO
prosciutto, cotto, brie insalata, salsa rosa

€ 5,00

MORTADELLA 
mortadella, primosale, pesto di rucola

€ 5,00

SALAME NOSTRANO
mozzarella, paté di olive, salame dolce, insalata, maionese

€ 5,00

WÜRSTEL 
würstel, crauti, senape

€ 5,00

CAPONATA DI VERDURE V
caponata, ricotta salata, basilico

€ 5,00

BRESAOLA
bresaola, rucola, ricotta al basilico, pomodorini gialli confit

€ 5,50

SALSICCIA 
salsiccia, cipolla, peperoni

€ 5,50

COTOLETTA 
pomodori, insalata, cotoletta, salsa a scelta

€ 6,00

CREMA DI ZUCCA
mozzarella, fiori di zucca fritti*, crema di zucca, acciughe

€ 6,00

POLENTONE V
polenta fritta, friarielli, zola

€ 6,00

PORCHETTA 
porchetta, scamorza, insalata, salsa BBQ

€ 6,00

MERLUZZO
merluzzo fritto, insalata, salsa tartara

€ 6,00

STRACCIATELLA
stracciatella di burrata, pomodorino giallo confit, acciughe,  
basilico fresco

€ 6,00

CLASSICO
con una miscela di farina 00,  farina tipo 
1 macinata a pietra e semola di grano 
duro 

INTEGRALE
con farina macinata a pietra tipo 1 e 
integrale 100% 

+ €1,50

DOPPIO IMPASTO
con farina 00 , tipo 1 macinata a pietra e 
rimacinata di grano duro
il metodo del doppio impasto è una ricetta 
che implica una lunga lievitazione. La dop-
pia lavorazione porta ad un prodotto  
più leggero alveolato e soffice.  

+ € 1,50



PATATINE FRITTE* piccole

grandi

€ 3,00

€ 4,50

OLIVE ASCOLANE* 8 pz € 4,00

MOZZARELLINE* 10 pz. € 4,00

CROCCHETTE PATATE* 8 pz. € 3,50

FIORI DI ZUCCA € 4,00

FIORI DI ZUCCA  
CON MOZZARELLA E ALICI

3 pz. € 4,50

FRITTO DI VERDURE PASTELLATE* € 3,50

JALAPENOS AL CHEDDAR* 5 pz. € 4,50

NUGGHET DI POLLO* 6 pz. € 4,00

ARANCINO DI RISO CLASSICO
al ragu o cotto e besciamella

€ 2,50

MIX STUZZICHERIE FRITTE*
3 mozzarelline, 3 crocchette, 3 olive ascolana, capperi 
in pastella, stick di polenta, 3  nuggett di pollo

€ 10,00

ROSTI' DI PATATE CON SPECK.* 4 pz. € 3,50

FRITTELLINE ALLE ALGHE* 
8 pz. 3,00

8 pz. € 3,00

POLENTA FRITTA
stick di polenta

€ 3,00

CAPPERI PASTELLATI * € 3,50

SALVIA FRITTA* € 3,50

MOZZARELLA IN CARROZZA * 1 pz. € 3,00

SUPPLI DI RISO POMODORO,  
MOZZARELLA O CACIO E PEPE*

3 pz. € 3,00

CAMEMBERT*
6 pz. 3,50

6 pz. € 3,50

SALSE
maionese, ketchup, salsa bbq

1 pz. € 0,50

STUZZICHERIA

FRITTI DI MARE
FRITTO MISTO*
calamari, gamberi argentini, filetto di merluzzo, 
verdure pastellate

€ 10,00

FRITTO CALAMARI*
calamari

€ 8,50



LASAGNA RAGU 1 porz € 5,50

PARMIGIANA DI MELANZANE 1 porz € 5,50

CRESPELLE DI MAGRO € 5,50

COTOLETTA*  
con patatine fritte/ forno 

€ 7,00

VERDURE GRIGLIATE 
melanzane, zucchine, peperoni 
con patate forno /o mozzarella

€ 7,00

CAPRESE 
mozzarella di bufala, pomodoro, basilico

€ 7,00

BRESAOLA 
rucola, scaglie di parmigiano, bresaola

€ 7,00

I NOSTRI PIATTI
SERVITI CON PANE CALDO (ESCLUSI I PRIMI PIATTI)

INSALATONE
SERVITE CON CONDIMENTI: OLIO E.V.O, SALE, 
ACETO, ACCOMPAGNATE DA PANE CALDO

SEMPLICE
insalata mista, pomodorini, mozzarella, mais, olive taggiasche

€ 6,00

BRESAOLA
insalata mista, pomodorini, funghi champignon, primosale,  
julienne di bresaola

€ 6,50

TONNO
Insalata mista, pomodorini, verdure grigliate olive nere, tonno

€ 6,50

POLLO FRITTO
insalata mista, pomodorini, scaglie di parmigiano, 
pollo fritto panato, salsa yogurt

€ 6,50

ARANCE E FINOCCHI
julienne di finocchio, arancia , acciughe, olive taggiasche

€ 6,50

CROSTATA CASERECCIA € 2,00

PIADINA CON NUTELLA € 3,50

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO
con cuore morbido

€ 4,00

CHEESECAKE € 4,00

FOCACCIA ALLA NUTELLA € 4,00

DOLCI DEL MANAH



ACQUA.NATURALE / FRIZZANTE 50 cll € 1,00

BIBITE IN LATTINA
coca cola, coca zero, fanta, sprite, chinotto, estathé 
limone / pesca

33 cl € 2,50

BIRRA
beck's, corona 

super tennent's, ichnusa non filtrata

peroni

33 cl 

33 cl 

66 cl

€ 3,00

 € 3,50 

€ 3,50

BIRRA ARTIGIANALE
Birrificio BAD GUY 
chiedere al personale

33 cl € 5,00

BIRRA ARTIGIANALE
chiedere al personale

33 c 

75 c

€ 5,00 

€ 9,50

COCA COLA 1,5 l € 3,50

BEVANDE

NOTA BENE
INGREDIENTI AGGIUNTI 
costo variabile da € 0,50 a € 2,00
 
PRODOTTI VEGETARIANI V

PRODOTTI A GELO*
    
ALLERGENI
Regolamento UE n. 1 169/201 1 - L 304/43
etichettatura degli alimenti: come da regolamento indicato, Il locale si impe-
gna a segnalare la presenza del seguenti allergeni che si possono trovare in 
alcuni degli alimenti più frequentemente somministrati:
1) cereali contenenti glutine (presenti in alcune tipologie di pasta);
2) sciroppi di glucosio (presenti in alcuni concentrati di sciroppi alla frutta 
come quello al maracuja, al cocco ed al cramberry);
3) crostacei e prodotti a base di crostacei (presenti in alcuni condimenti per 
le paste);
4) uova e prodotti a base di uova (come la cioccolata, la salsa tartara, la 
maionese ...);
5) pesce e prodotti a base di pesce (presenti in alcuni condimenti per le 
paste);
6) arachidi e prodotti a base di arachidi;
7) sola e prodotti a base di sola (come ad esempio oli derivati dalla sola 
utilizzati per I farci-toast);
8) latte e prodotti a base di latte, incluso il lattosio (latte intero, latte scre-
mato reidratato e la percentuale di latte presente nei formaggi e in alcuni 
specifici affettati quali la bologna e la porchetta);
9) frutta a guscio( tracce di mandorle nel concentrato di orzata,nocciole 
utilizzate a volte per decorare I piatti)
10) sedano e prodotti a base di sedano (come in alcune insalate miste e 
nella salsa tartara);
11) senape e prodotti a base di senape;
12) anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 
10 mg/litro in termini di S02 totale da calcolarsi per i prodotti così come 
proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni del 
fabbricanti (negli alimenti funghi, succo di lampone, farci toast- e nelle 
bevande -vino- attualmente presenti nel locale, il valore è inferiore a quello 
della concentrazione da ritenersi concentrazione soggetta a segnalazione 
come allergene)
Da precisare che :essendo questo un locale che fornisce anche servizio 
di catering, buffet e feste a tema e personalizzate, lo staff, a richiesta della 
clientela è sempre a disposizione per fornire un’ indicazione dettagliata 
sugli alimenti proposti in ogni occasione, dando le necessarie informazioni 
sugli eventuali specifici allergeni presenti.

  GU   


